\ /‘// \ Menuplan fiir die KW 38 von 16.09. bis 20.09.19
MENUSERVICE

Speise Art Allergene
Montag
Suppe Sternchensuppe Rind CAGL
Men(i1 Cremige Putenschinkenspatzle Pute CAG
. Polenta mit Tomatensauce, kanckigem gemiise von .
Mena2 unseren Tiroler Bauern und Basilikumpesto Vegi AG
. Kichererbsensalat mit marinierten Rindfleischwiirfeln Rind o
Meni3 und Koriander n
Dienstag
Suppe Kartoffel-Lauchcremesuppe Vegi AG
Lasagna vom Rind von der Metzgerei Mayr aus Natters .
- Rind CAGLMO
Menu1 und Wurzelgemiie vom Posch Josef aus Thaur n
. Gemiisepalatschinken mit Wurzelgemiise vom Posch .
Menu2 Josef aus Thaur auf Tomatenragout Ve CAGL
Menu3 Italienischer Salat Schwein CMO
Mittwoch
Suppe Backerbsensuppe Rind CAGL
Menii1 Mediterrane Rostkartoffel-Gemiisepfanne Zucchini und Veai G
enu Brokkoli vom Stray Josef aus Thaur 9
. Geschnetzeltes Ziiricher Art vom Schwein mit Schwein G
Menu2 Butterreis
MenUu3 Wourstsalat mit Ei Schwein cCGMO
Donnerstag
Suppe GrieBnockerlsuppe Rind CAGL
. Kalbsbraten mit Champignonrahmsauce und
Mendi 1 Mandelreis Kalb AGLH
Menu 2 Penne Pfifferlinge a la Creme Vegi CAG
Menl 3 Rindfleischsalat pikant Rind MO
Freitag
Suppe Gemiisesuppe Gartnerin Vegi AGL
Men(1 Zwetschkenknddel mit Zimtbrésel Vegi CAG
. HiihnerspieB mit Letscho aus Tomaten vom Malfent Huhn G
Menu2 Luis aus Innsbruck dazu Butterreis
Menu3 Saurer Graukas Vegi GMO
Allergenkennzeichnung:
A Gluten B Krebstiere CEi D Fisch
E Erdniisse F Soja G Milch H Schalenfriichte
L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid
P Lupinen R Weichtiere




