\ /‘// { Menuplan fur die KW 47 von 18.11. bis 22.11.19
MENUSERVICE

Speise Art Allergene
Montag
Su ppe Backerbsensuppe Rind CAGL
Menu1 Spinatknodel mit Kidsesauce vegi CAG
Menu2 Thai Curry mit Hiihnerbruststreifen und Basmatireis Huhn ABGLNFR
Menu3 Waurstsalat mit Ei Schwein CMO
Dienstag
Su ppe Tomatenrahmsuppe vegi G
. Hiihnerschnitzel mit Pfifferlingsrahmsauce und
Menu1 Butterspitzle Huhn CAG
. Knackiger Thai Wok mit Karotten vom Appler Christoph .
Menu2 aus Thaur, dazu Jasminreis veg! ABLNFR
Menu3 Chefsalat mit Ei, Kdse und Schinken Schwein CGMO
Mittwoch
Kiirbiscremesuppe mit Hokkaido vom Posch Josef aus vedi G
Suppe Thaur 9
Menu1 Topfenpalatschinken mit Vanillesauce vegi CAG
. Szegediner Gulasch vom Jungschwein aus der Schwein AG
Menu2 Metzgerei Mayr in Natters mit Petersilkartoffeln
Menu3 Saure Wurst Schwein MO
Donnerstag
Suppe Nudelsuppe Rind CAGL
Menu 1 Zucchiniauflauf mit Tomatensauce vegi CAG
. Penne Arabiatta mit Tiroler Speck von der Metzgerei .
Menu 2 Handl in Pians Schwein CAG
Menu 3 Salat Nizza Thunfisch cbo
Freitag
Su ppe GrieBnockerlsuppe Rind CAGL
Menu 1 Lasagna mit Raucherlachs und Blattspinat Lachs CAGD
Menu 2 Fussili don Caruso vegi CAG
Menu 3 Speckknodel mit Sauerkraut Schwein CAG
Allergenkennzeichnung:
A Gluten B Krebstiere CEi D Fisch
E Erdnisse F Soja G Milch H Schalenfriichte
L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid
P Lupinen R Weichtiere



