Meniiplan fiir die KW 40 von 28.09. bis 02.10.20

Montag

Suppe Nudelsuppe Rind ACGL
Menii 1 Késespitzle n'cllch Omas Art m-lt dem bes.ten Kése der Vegi ACG
Zillertaler Erlebnissennerei
Meni 2 Speckknodel mit Sauerkraut vom Lechner Georg aus Rum Schwein &/ ACG
Meni 3 BBQ-Hiihnersalat mit karamells_lerten steirischen Apfeln und Huhn © MO
Paprika
Dienstag
Suppe Kiirbiscremesuppe Vegi \¢ ACG
Meni 1 Penne mit Fleischballchen und Kirschtomatensauce Schwein * / Rind * ACG
Meni 2 Pfifferlinge a la Creme mit Polenta Vegi ¢ AG
Menl 3 Gulaschsuppe Rind ¥ -
Mittwoch
Suppe GrieBnockerlsuppe Rind ¥ ACGL
Meni 1 Serviettenknédel mit Gulaschsaft Vegi = ACG
Menii 2 Thai Gemiisecurry mit Huhnerﬂelschballchen_, ijcchlnl vom Huhn & ACFLN
Stary Josef aus Thaur und Basmatireis
Meni 3 Saure Wurst Schwein & MO
Donnerstag
Suppe Hiihnercremesuppe Huhn & AG
Menu 1 Zwetschkenknddel mit Zimtbrésel Vegi © ACG
Meni 2 Kalbsbraten mit Rahmsauce und Mandelreis Rind ¥ AGHL
Menu 3 Kartoffel-Gemiise Eintopf mit Braunschweiger Schwein & AGL
Freitag

Suppe Sternchensuppe Rind « ACGL
Menu 1 Lasagna Bolognese vom Rind Rind ¥ ACG
Menl 2 Tagliatelle mit Steinpilzen a la Creme Vegi & ACG
Meni 3 Kasknddelcarpaccio mit Blattsalaten Vegi = ACGMO

Allergenkennzeichnung:

A Gluten B Krebstiere CEi D Fisch

E Erdnisse F Soja G Milch H Schalenfriichte

L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid

P Lupinen R Weichtiere




