\."’/ MENUSERVICE KW 30 von 22.07. bis 26.07.2024

Durch den Einkauf von BIO vom BERG Lebensmitteln unterstiitzen wir die kleinstrukturierte Bio-Landwirtschaft in Tirol.

iz

Montag

Suppe Kartoffelcremesuppe Vegi & AGL
.. Penne Hirtenart mit Sugo vom Jungrind von der Metzgerei .

Meni 1 Mayr aus Natters und Rahm vom Taxerhof in Ampass Rind kg AGL
. Gnocchetti Toskana mit gebratenem Gemiise, Basilikum, .

Mend 2 Tomaten und Rahm vom Taxerhof in Ampass vegi & ACG

Menu 3 Indischer Hiihner Currysalat mit Ananas Huhn £ CMOF

Dienstag

Suppe Backerbsensuppe Rind & ACGL
.. Auflauf vom Tiroler Zucchini vom Stary Josef aus Thaur mit .

Menu 1 Paprikasauce Vegi & e
.. Indisches Tomatencurry mit Streifen vom Niederbayrischen

Meni 2 Landhendl, dazu Linsenreis Huhn 4 ALNF
. Waurstsalat mit Extrawurst von der Metzgerei Mayr aus g

Menu 3 Natters mit gekochtem Bio Ei Schwein cMO

Mittwoch

Suppe Rindssuppe mit Suppennudeln Rind & ACGL
. Polenta Gemuisepizza mit Milch und Bergké&se von Bio vom .

Menu 1 P B g Vegi B G

erg
Men( 2 |Braten vom Kalb mit feiner Natursauce, Karotten uns Spétzle Kalb @ ACG
Meni 3 Frankfurter mit Senf Schwein % AMO
Donnerstag

Suppe Klare Kartoffel Gemiisesuppe Vegi & L

Meni 1 Nussnudeln mit Fruchtréster Vegi & ACG

Menu 2 Lasagne mit Raucherlachs und Tiroler Spinat Lachs & ACG

Menu 3 Lachstartare Guacomole Lachs &€& DG

Freitag

Suppe GrieRnockerlsuppe Rind & ACGL
. Wurstnudeln mit Braunschweiger von der Metzgerei Mayr . g

Meni 1 aus Natters Schwein ACG

Men( 2 Pfifferling-Gréstl mit Gemiise Vegi & L

Meni 3 Gulaschsuppe Rind I -

Sofern beim Gericht nicht abweichend angegeben gelten folgende Herkunftsbezeichnungen

Frischfleisch=EU | Milch=EU | Eier=EU
Allergenkennzeichnung:
A Gluten B Krebstiere CEi
E Erdnisse F Soja G Milch H Schalenfriichte
L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid




