d MENUSERVICE

KW 45 von 04.11. bis 08.11.2024

Durch den Einkauf von BIO vom BERG Lebensmitteln unterstiitzen wir die kleinstrukturierte Bio-Landwirtschatft in Tirol.

e

Montag

Karottensiippchen aus Karotten vom Wopfner Manfred aus

Suppe Thaur mit Kokos vegi & B
Menl 1 Huhnerfilet mit brauner Sauce und Nudeln Huhn ) AGL
. Tagliatelle mit Kressepesto aus Kresse vom Erwin .
Menu 2 Seidemann aus Vols vegi & ACEG
Menu 3 Gulaschsuppe Rind -
Dienstag
Suppe Minestrone Vegi & GL
Menl 1 Topfenstrudel mit Vanillesauce Vegi @& ACG
.. Rindsroulade vom Bayrischen Jungrind, feiner Rotweinsauce .
Ment 2 und Kohlsprossen Rind i@ ALMGO
Menl 3 Frankfurter mit Senf Schwein ¥ AOM
Mittwoch
Suppe Backerbsensuppe Rind iR ACGL
. Spétzle mit Sauce aus Tiroler Rahm vom Taxerhof und .-
Menu 1 Schinken von der Metzgerei Mayr aus Natters Schwein ACG
Menu 2 Gemisecurry mit Kichererbsen und Basmatireis Vegi & AFEGLN
.. Karotten Ingwersiippchen aus Karotten vom Wopfner .
Menu 3 Manfred aus Thaur mit Kokos vegi & -
Donnerstag
Suppe Nudelsuppe Rind & ACGL
Menu 1 Polenta mit Kiirbis vom Stary aus Thaur mit Tomaten Vegi B G
. Ruckensteak vom Jungschwein von der Metzgerei Mayr aus -
Menu 2 Natters mit Portweinjus und Kartoffelpiiree Schwein GLO
Menii 3 Caprese Vegi B MO G
Freitag
Suppe GrieRnockerlsuppe Rind i3 ACGL
Ment 1 Penne mit viererlei Kase der Tiroler Sennerei und Apfel Vegi B AG
.. Huhnerfilet " Satay" mit Paprika, Tiroler Lauch vom Stary
Menu 2 Josef, Erdnusssauce und Basamatireis Huhn 4 E
Meni 3 Wiener Gemiisetdpfchen mit Semmelknddel Vegi & AGL

Frischfleisch=EU | Milch=EU |

Sofern beim Gericht nicht abweichend angegeben gelten folgende Herkunftsbezeichnungen
Eier = EU

A Gluten

E ErdnUsse
L Sellerie

Allergenkennzeichnung:

B Krebstiere CEi
F Soja G Milch
M Senf N Sesamsamen

H Schalenfriichte
0 Schwefeldioxid




